GRANDS VINS DE LOIRE

independant A . .
Chateau de la Genaiserie

Anjou Blanc 2006

Chateau de la Genaiserie - AOC Anjou Blanc 2006 ( 100% Chenin)

Vinification
Vendange manuelle, récoltée sur une parcelle de schiste
sélectionnée pour sa capacité a donner des vins nerveux.

Légere macération pelliculaire avant pressurage des
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raisins.  Vinification avec controle des températures.
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Court élevage sur lies fines. Filtration dégrossissante teau

banseille

juste avec la mise en bouteille.

Dégustation

Robe jaune éclatant. Nez délicat dominé par des notes de
tilleul et fleurs d’agrumes. Bouche ample offrant un beau volume et une
belle nervosité. Finale ample avec une belle persistance fruitée. Vin de

garde (3 a 5 ans) qui pourra accompagner poissons en sauce, viandes
blanches, des fromages type tome de brebis, chevre, brie, camembert mais
également livarot, maroille.

Conditionnement :
Bouteille Cépage Lourde
EAN n° 3 760111 260324 / EAN carton 6 bouteilles a plat n°® 3 760111 260102

Appellation : | AOC Anjou Blanc

Millésime 1 | 2006

Cépage : | 100 % Chenin

Sol : | Argilo-sableux sur schiste et gres

Densité de Plantation : | 4500 pieds / hectare

Alcool . | 12% Vol

Chaiteau de la Genaiserie
Frédéric JULIA - 49190 Saint-Aubin de Luigné
Tel : 33 (0)2 41 54 38 82 — Fax : 33 (0)2 41 54 60 45 - E-mail : genaiserie@genaiserie.com - www.genaiserie.com (Francais/English/7 30)



GRANDS VINS DE LOIRE

independant

Chéteau de la Genaiserie

Anjou Blanc 2008

Chateau de la Genaiserie - AOC Anjou Blanc 2008 ( 100% Chenin)

Vinification

Vendange manuelle, récoltée sur une parcelle de schiste

sélectionnée pour sa capacité a donner des vins nerveux. pram SN Ty, >
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sur lies fines. Filtration dégrossissante juste avec la mise en : GEN AISERIE

bouteille. ANJOU

Cate boutede pore e

N 00000

Dégustation

Guide Hachette 2010 Page 937: “Page 937: WX Or vert, il exprime
de complexes parfums de fruits bien mirs. Ces ardomes se prolongent m
dans un palais qui allie le gras et la richesse & une rare élégance...” m M 3

Conditionnement :
Bouteille Cépage Lourde

EAN n° 3 760111 260324 / EAN carton 6 bouteilles a plat n°® 3 760111 260102 .

....

Appellation : | AOC Anjou Blanc

Millésime : | 2008

Cépage : | 100 % Chenin

Sol : | Argilo-sableux sur schiste et gres

Densité de Plantation : | 4500 pieds / hectare

Alcool . | 12% Vol

Chaiteau de la Genaiserie
Frédéric JULIA - 49190 Saint-Aubin de Luigné
Tel : 33 (0)2 41 54 38 82 — Fax : 33 (0)2 41 54 60 45 - E-mail : genaiserie@genaiserie.com - www.genaiserie.com (Francais/English/7 30)



