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GRANDS VINS DE LOIRE
AOC Anjou, Coteaux du Layon, Chaume

S élections Parcellaires

“Les Tétueres” 2005

“Les Tétuéres” - AOC Chaume (100% Chenin)

Vinification
/ . . ’ 2005 -
Récolte manuelle en 3 tris sur 1,17 ha situé sur un coteau :
: . \ / . Chateau
argileux-sableux sur schistes et gres exposé plein sud. &l
O N \ (GENAISERIE
Vinification en cuve a température tres basse. Elevage —y
sur lies fines pendant 9 mois. Filtration légere avant LEE XevEARNE
embouteillage. . '
Dégustation
HACTINS Superbe robe vieil or. Nez trés expressif marqué par des notes florales mélangées
.J a des fruits secs (abricot) délicieusement épicées. Bouche somptueuse, onctueuse
ou I'on retrouve les fruits confits accompagnés de touches d’écorces d’agrumes. A
= garder jusqu’en 2020.
Cl-::rau
GENAISERIE
s Taruins Conditionnement :
- LE GLIIDE
Bouteille Fl{ite Prestige HACHETTE

DES VINS
20E

GUIDE HACHETTE 2008 *

Appellation : AOC Chaume

Millésime : 2005

Cru : Les Tétueres

Cépage : 100% Chenin

Sol : Argilo-sableux sur schiste et gres

Densité de Plantation : 4500 pieds / hectare

Sucre Résiduel : 103 g/l

Alcohol : 13 %
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Frédéric JULIA - 49190 Saint-Aubin de Luigné
Tel : 33 (0)2 41 54 38 82 — Fax : 33 (0)2 41 54 60 45 - E-mail : genaiserie@genaiserie.com - www.genaiserie.com (Frangais/English/#132)
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“Les Tétueres” 2006

"Les Tétueres” - AOC Chaume (100% Chenin)

Vinification

Récolte manuelle en 3 tris sur 1,17 ha situé sur un 2
coteau argileux-sableux sur schistes et gres exposé | C}f,fea“

plein sud. Vinification en cuve a température tres GENA_!S_ERIE
basse. Elevage sur lies fines pendant 9 mois. - _: il NerTh R
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Filtration légere avant embouteillage.

Dégustation

Couleur paille avec de beaux reflets orangés. Nez tres expressif dominé par les
fruits exotiques trés mirs, mélangeant des notes dagrumes ett rehaussé par une
belle fraicheur légerement citronnée. Cette fabuleuse combinaison se retrouve
intégralement en bouche avec force, chaleur et nervosité. Tres belle longeur. Un
grand vin qui cache encore de nombreux secrets qui devraient continuer de se
révéler avec le temps. A garder jusqu’en 2025.

GUIDE
DES VINS

Guide Gilbert & Gaillard 2010 - 86/100

Appellation : AOC Chaume

Millésime : 2006

Cru : Les Tétueres

Cépage : 100% Chenin

Sol : Argilo-sableux sur schiste et gres

Densité de Plantation : 4500 pieds / hectare

Sucre Résiduel : 130,g/1

Alcohol : 13,5 % és
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