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AOC Anjou, Coteaux du Layon, Chaume llLa Rochell 2003

“La Roche” - AOC Coteaux du Layon St Aubin (100% Chenin)

Vinification
Récolte manuelle en 4 tries sur 1,08 ha situé sur un
coteau argileux-sableux sur schistes et gres exposé plein Chaiteau
3 de b
sud. Vinification en cuve a température tres basse. - GENA]SERIE
Elevage sur lies fines pendant 6 mois. Filtration légere e
LA ROCHE
avant embouteillage. COTEAUX DU LAYON SAINT-AUBIN-DE-LUIGNE

Dégustation

Couleur paille avec de beaux reflets orangés. Nez tres expressif et complexe
mélangeant des notes d’agrumes et de fruits exotiques tres murs, rehaussé par une
belle fraicheur légérement citronnée. La bouche est ample et nerveuse.

Un grand vin qui se garde pendant plus de 15 ans.

GUIDE HACHETTE 2006 *
Médaille d’Argent — Concours des Vins du Val de Loire 2005

HACHETTE
Conditionnement :

Bouteille Fl{ite Prestige

Appellation : AOC Coteaux du Layon St-Aubin
Millésime : 2003

Cru : La Roche

Cépage : 100% Chenin

Sol : Argilo-sableux sur schiste et gres

Densité de Plantation : 4500 pieds / hectare

Sucre Résiduel : 130 g/1
Alcohol : 13,5 % Vol
Chateau de la Genaiserie ind?ependant
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La Roche” 2004

“La Roche” - AOC Coteaux du Layon St Aubin (100% Chenin)

Vinification

Récolte manuelle en 4 tries sur 1,08 ha situé sur un 2004

coteau argileux-sableux sur schistes et gres exposé Cliieau

plein sud. Vinification en cuve a température tres GENJ;;II:SERIE

basse. Elevage sur lies fines pendant 6 mois. - g

Filtration légere avant embouteillage. L "f _m‘f'"’_ -
3£ COTEAUX DU LAYON SAINT-AUBIN-DE-LUIGN

Dégustation

Couleur paille avec de beaux reflets orangés. Nez tres

expressif et complexe mélangeant des notes d’agrumes et de fruits exotiques trés murs,

T C(T rehaussé par une belle fraicheur légerement citronnée. La bouche est ample et nerveuse.
ENAISERIE

| -]

Un grand vin qui se garde pendant plus de 15 ans. . —
GUIDE
Guide Gilbert & Gaillard 2010 - 86/100

Appellation : AOC Coteaux du Layon St-Aubin

Millésime : 2004

Cru : La Roche

Cépage : 100% Chenin

Sol : Argilo-sableux sur schiste et gres

Densité de Plantation : 4500 pieds / hectare

Sucre Résiduel : 140,8 g/l

Alcohol : 13,5 % Vol
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Frédéric JULIA - 49190 Saint-Aubin de Luigné
Tel : 33 (0)2 41 54 38 82 — Fax : 33 (0)2 41 54 60 45 - E-mail : genaiserie@genaiserie.com - www.genaiserie.com (Frangais/English/#132)





